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NOTICIASDE INTERESSE GERAL

Quinto Congresso I nternacional de Inspecéo e Controle de Qualidade de Pescado
A Associacéo Internaciond de Inspetores de Pescado (AlIP) — “Internationa
Association of Fish Ingpectors (IAFI)” — tem o prazer de anunciar o Quinto Congresso
Internacional de Inspegéo e Controle de Qudidade de Pescado. O Congresso seré
realizado no Centro de Convengdes da Holanda (* Netherlands Congress Centre’), na
cidade de Haia, Holanda, de 20 a 22 de Outubro de 2003. O evento € organizado em
cooperacdo com a Agéncia Holandesa de Inspecéo de Alimentos (WWA). Logo ap6s o
Congresso serd redizada a Reuni&o Gera Bianud dalAFI.

Vamos fazer tudo o que for possivel para que este sgga 0 melhor de nossos Congressos
redlizados até o momento!

O programa preliminar do congresso ja esta disponivel napéginadalAFl naInternet:
http://www.iafi.net. La vocé também encontrara informagdes sobre inscrigdes e hotés.

Criado o Fundo de Crédito do CODEX

A FAO ea OMS - agéncias especidizadas da ONU — recentemente criaram um fundo
crediario paraauxiliar os paises em desenvolvimento a participarem no trabaho do
CODEX. O critério para a selecdo dos beneficiarios devera ser estabelecido e aprovado
durante a proxima sessfo da Comissdo do CODEX ALIMENTARIUS (Roma, Itédia, de
30 de junho a7 de julho de 2003). Apds esta gprovacdo devera ocorrer o primeiro aviso
para que o envio das inscricdes e a salegdo sgam iniciados, dependendo da
disponibilidade de recursos. Para maiores informagdes sobre o Fundo de Crédito, por
favor, vigte apaginada Internet: www.who.int/fsf/Trustfund.htm

Conferéncia Transatlantica sobre Tecnologia de Pescado

A primeira Conferéncia Transatlantica sobre Tecnologia de Pescado (“ Trans-Atlantic
Conference on Fisheries Technology — TAFT”) seraredizada de 10 a 14 de junho de
2003 em Reykjavik, Idandia. O evento sera organizado pela Associacéo Européiade
Tecnologistas de Pescado (* Western European Fish Technologists Association -
WEFTA”) e a Conferéncia Atlantica sobre Tecnologia de Pescado (“ Atlantic Fisheries
Technology Conference— AFTC”). O Laboratorio Idandés de Pescado serd o
hospedeiro da Conferéncia que focalizard seu programano maior conhecimento e
cooperacdo internacional na pesguisa no setor, visando assegurar a boa qualidade e
inocuidade do pescado e seus derivados para os consumidores. Para maiores detalhes,
por favor vistem apaginada Internet da TAFT: http://www.rf.igtaft2003

Escombrotoxina

O tipo mais comum de envenenamento por pescado, 0 envenenamento devido a
escombrotoxina pode ocorrer em qualquer lugar do planeta. A refrigeracéo inadequada
durante a manipulacéo, estocagem e transporte do pescado permite que bactérias
contaminantes da familia Enterobacteriaceae degradem principa mente a carne escura
do peixe causando a decarboxilacdo da histidinamuscular. Outras substancias
relacionadas a histamina, tais como o acido urocanico podem aumentar aresposta
imunologica. Mesmo |gpsos curtos na refrigeracéo S0 perigosos, €, umavez atoxina
formada, o cozimento ou o enlatamento ndo poderdo destrui-la. O envenenamento € um
riSco com quaisquer peixes do grupo dos escombrideos, incluindo o atum e a cavdinha;
outros peixes também podem ser perigosos, tais como o dourado (mahi-mahi), anchova,
sardinhas, seriolae o abaone.



O envenenamento pelaingestéo de peixes contendo a escombrotoxina tipicamente se
caracteriza por uma resposta s stémica a érgica com uma erupcao eritematosa
pruriginosa especia mente na face e nos bracos. Ela aparece 20 a 30 minutos apds a
ingestéo do peixe com atoxina que pode ter um sabor amargo, metdico ou picante.
Também sdo comuns avermelhiddo, dor de cabeca pulsante, pal pitagdes e sntomas
gastro-intestinais. Raramente pode ocorrer choque, dificuldade respiratdria, ou, pode se
desenvolver uma isguemia miocérdica em individuos intoxicados por uma dose muito
ata do veneno ou em pacientes predispostos. Com maior tipicidade ocorrem sintomas
ligeiros que desaparecem dentro de 6 a 12 horas com o tratamento com corticosterdides
e anti-histaminicos H1 e H2. Para agueles pacientes que ndo vomitam, pode ser
considerada a aplicacéo de eméticos (medicamentos indutores do vémito).

A intoxicacdo por escombrotoxina se distingue de uma dergia dimentar através de (1)
uma histéria geralmente negativa de episodios anteriores; (2) a ocorréncia Smultanea de
outros casos 0 que indicaria um ponto focal epidémico; (3) a determinagéo de dtos
nivels de hisgamina na carne do peixe. Niveis e evados de hisaminano plasmaou urina
do paciente confirmaria aintoxicacao.

Fonte: Infectious Medicine 19 (12), 2002: 574

NOTICIAS DA AFRICA

I mplementacdo de padr des sanitérios da Uni&o Européia

Cercade 1/3 da producdo pesgueira mundial entra no mercado internaciona. Este
volume representa um valor de US$55 bilhdes. A parte da Africafoi estimadaem
US$1,5 bilhdes e nesta fatia aquela da Africa Ocidental seria de US$822 milhdes. Os
principais exportadores da Africa Ocidental seriam Senegal, Mauritania, Costa do
Marfim e Gana. O vaor total de pescado importado pela Unido Européia (UE) seriade
US$20 bilhdes. As principais espécies importadas pela UE sfo camardo, atum e &fins,
cefaOpodos, merluza, Sri, lagosta e sardinha. Em termos globais o conhecimento sobre
0s padrfes requeridos pela Unido Européa vem aumentando, oferecendo aos paises
africanos e outros paises em desenvolvimento mais oportunidades para que exportem
paraa Europa. Com o objetivo de fortalecer sua competitividade no mercado da Uni&o
Européia os exportadores de pescado devem garantir de modo adequado ainocuidade e
qualidade de seus produtos.

Um seminé&rio sobre aimplementaco dos padrfes sanitarios da UE foi redlizado no
Hotd Meridian Presidente em Dacar, Senegal de 7 a 8 de Novembro de 2002. O evento
foi organizado pela CDE/CTA, um componente da Reunido Setorid de Agro-negécio
da EU-ECOWAS. A finalidade destareuni&o foi o de estimular o investimento na
Africa Ocidental oferecendo um foro de contato, discussio e negociagao para africanos,
europeus e representantes de outras nagoes.

Os esforgos de 13 paises da Africa Ocidental para cumprir as novas regulamentagdes
baseadas no HACCP foram apresentados durante a reunido. Véarios programas de
treinamento sobre HACCP organizados pela FAO, UNIDO e INFOPECHE e outras
agéncias bilaterais foram realizados na Africa desde 1986. Como resultado deste
programa dos 63 paises certificados pela Unido Européanalista 1, dezessete (17) séo
africanos. O futuro treinamento nesta &rea na regido africana devera concentrar-se na
verificacdo e auditoria de sstemas HACCP e na aplicacéo do conceito de Andise de
Riscos.

Fonte: Dr. Amadou Tall, INFOPECHE, Abidjan, Costado Marfim (INFOPECHE FIN
Dezembro 2002).



Mauritania: Aprimoramento da qualidade do pescado artesanal

Um semindrio regiona sobre o gprimoramento da qualidade do pescado artesand foi
redizado naMauritania de 3 a5 de marco de 2003. Participaram do semin&io
representantes da Mauritania, Senegd, Gambia, Guiné Bissau, Gana e Costa do Marfim.
Osingtrutores eram técnicos e/ou consultores da FAO, INFOPECHE e CFC (Fundo
Comum de Produtos). Dentre outros, o programaincluiu os seguintes topicos:
comerciaizagio de pescado na Africa Ocidental e como entrar e manter as exportagdes
no mercado europeu, custos da qualidade, desenvolvimento de produtos de valor
agregado, condigdes para financiamento pelo CFC. Os participantes recomendaram a
preparacéo de um projeto a ser financiado pelo CFC sobre o tema * Desenvolvimento e
preparacdo de produtos de valor agregado na Guiné e na Mauritania’. Os outros paises
da sub-regido também seriam beneficiados pelo projeto. Para maiores informagoes,
favor consultar: Mr. Fal dppp@mpem.mr

Fonte: INFOPECHE FIN Dezembro de 2002

NOTICIASDOSPAISESARABES

Consulta Internacional de Expertos sobre Comércio I nternacional de Pescado
Seguranca Alimentar

O Centro de Informagéo Mercadol 6gica e Assisténcia Técnica sobre Pescado e
Derivados para os Paises Arabes (INFOSAMAK), em colaboragio com a FAO,
organizou uma Consulta de Expertos sobre Comércio Internaciona de Pescado e
Seguranca Alimentar em Casablanca, Marrocos, de 27 a 30 de Janeiro de 2003.
Edtiveram presentes no encontro mais de 30 participantes de varios paises do mundo
(india, EEUU, Noruega, Itdia, Egito, Nigéria, Tailandia, Maasia, Marrocos, Bégica,
Vietnd, Quénia, Senegd). Entre as principais recomendagdes da Consulta estdo as
seguintes: (1) Redlizar um estudo de base sobre a estrutura normativa para 0 comercio
de pescado e a seguranca dimentar, (2) Treinar e melhorar a capacidade dos

plang adores paliticos e do pessoal técnico sobre temas internacionais abrangendo o
comércio de pescado e a seguranca dimentar, (3) Expandir o trabaho da FAO sobre a
distribuic@o de custos e beneficios naindlstria da pesca, (5) Conduzir estudos sobre 0
impacto do comércio de pescado sobre a seguranca alimentar familiar, (6) Desenvolver
projegdes de médio e longo termo sobre 0 impacto do comércio de pescado sobre a
seguranca adimentar.

Fonte: INFOSAMAK web page: http://www.infosamak.org

NOTICIASDA ASIA

Srrilak esta de volta na Tailandia!

A PresdentedalAFl, aDra Sirilak Suwanrangs, esté de volta a seu pais natal, a
Tailandia, depois de um longo periodo passado em Otawa, a disposicéo do Agéncia
Canadense de Inspecdo de Alimentos (“ Canadian Food Inspection Agency — CFIA)
dentro de um projeto de colaboracéo técnica. Sirilak pode ser contatada em seu novo
enderego na Tallandia: Chief, Fish Ingpection and Qudlity Control Center (Bangkok),
Preeda Kannusuth Building, Department of Fisheries, Kasetklang, Chattuchak, Bangkok
10900, E-mall: sirilak s@yahoo.com, Fax: 662 5580140.

india e Vietna: Treinamento em Auditoria de Sissemas HACCP
Como parte de um novo servico oferecido pelo Programa de Inspegéo de Pescado
(“Seafood Ingpection Program”) do Departamento de Comércio dos Estados Unidos



(“United States Department of Commerce - USDC), auditores certificados vigiaram
recentemente para a india e Vietna afim de treinarem ingpetores de pescado locais sobre
principios e préticas da auditoria de quaidade aplicada aindlstria de alimentos,

induindo o sstemaHACCP. O Sr. Steve Wilson, Inspetor Chefee o Dr. Kenneth
Aadsen, Diretor de Servicos Técnicos, trabalharam na india com mais de 50 técnicos
do governo e daindlstria oferecendo treinamento e experiéncia préatica sobre auditoria
em 28 estabel ecimentos de pescado e 4 cidades.

O trabalho foi repetido no Vietnd com 12 técnicos do governo e 12 estabel ecimentos de
pescado. O Vietna obterd vantagens ao receber o servico completo gue indui umavista
posterior, quando a equipe de ingtrutores retornar ao pais daqui a6 meses com o
objetivo de certificar os treinandos como “ Auditores Lideres’, de acordo com o padréo
internacional 1SO 10011 Partes 1 e 3. Ao Vietna também foi oferecida asssténcia parao
desenvolvimento de um Programa de Certificacdo de Auditores e procedimentos de
auditoria

Fonte: Ingpection Connection, NMFS Seafood Inspection Program Val. 3 (2) — Inverno
de 2003

india: Selo de Qualidade para os produtos indianos

A Autoridade para 0 Desenvolvimento da Exportacdo de Produtos Marinhos da india
(“Marine Products Export Development Authority - MPEDA”), langaraum selo
significativo de qualidade para pescado e derivados exportados pelo pais. A iniciaiva
visa promover a aceitacéo do pescado indiano no mercado internacional.

Fonte: Economic Times, 10 de fevereiro de 2003.

Japao: Legidacdo maisrigorosa sobre inocuidade de alimentos

O Governo Japonés gprovou um novo pacote legidativo para aprimorar ainocuidade
dos aimentos e sdvaguardar a salide publica. A nova legidacdo visa, entre outros
objetivos, a criagéo de uma Comissdo Governamenta de Inocuidade de Alimentos, o
estabel ecimento de um sistema de rastreabilidade para a distribuicéo de dimentos, ea
proibicéo da propaganda falsa ou enganosa para a comercidizagéo de aimentos. A nova
legidacdo aumenta a multa para a venda de aimentos importados com residuos de
pesticidas de 1 milh&o de Y ens (aproximadamente US$ 8.200,00) para 100 milhdes de
Yens.

Fonte: Intrafish, Margo de 2003.

Indonésia: Relatério da Unido Européa (UE)

O Reatédrio Finad damissdo da UE que visitou a Indonésiade 9 a 16 de outubro de 2002
visando avdiar as condicdes de producéo de moluscos bivalves (Diretiva do Conselho
91/492/EEC - 8723/2002) ja esta disponivel napaginada UE:
http://europa.eu.int/commvfood/fs/inspections/vi/reportsindonesialindex._en.html

China: Envenenamento por baicus (“ Puffer fish poisoning”)

Fontes oficiais confirmaram que duas pessoas morreram e 10 outras foram

hospitalizadas apGs ingerirem bai acs venenosos na Provincia Central de Shaanxi. O
baiact ndo € um peixe comum em Shaanxi, onde as pessoas desconhecem as precaucoes
rigorosas que envolvem sua preparacdo — o0 peixe pode ter o veneno no figado ou nos
ovarios. A fonte do pescado era desconhecida e estava sendo investigada.

Fonte: LA Times, 24 de marco de 2003

NOVIDADES DO CARIBE



Granada: Relatério da Uni&o Européa (UE)

O Rdatorio Final da missdo da Unido Européiaredizadaa Granadade 19 a 22 de
novembro de 2002 para a reavaliagdo das condigdes de produgdo dos produtos
destinados a exportacéo paraa UE (artigo 11 da Diretiva do Conselho 91/493/EEC -
8706/2002 ja esta disponivel na paginada UE:
http://europa.eu.int/comm/food/fingoections/vi/reports/grenadalindex _en.html

NOVIDADES DA EUROPA

Diretério de companhias aprovadas para exportar para a UE

EUROFISH publicara dentro em breve um diretério contendo cercade 500
companhias da Europa Centra e Oriental que estéo aprovadas para a exportacéo de
seus produtos paraa UE, de acordo com os procedimentos oficiais da Comisséo
Européa (CE). O diretdrio incluira 0 nome e 0 enderego das firmas, 0 nimero de
aprovacao na UE, uma lista de seus produtos exportéveis e uma descricdo suméaria das
firmas. Asinformagdes contidas no diretdrio serdo destinadas primordialmente aos
importadores da UE, porém, elas também poder&o ser usadas por firmas interessadas em
estabel ecer colaborages, “joint ventures’, ou outro tipo de investimento com a Europa
Central e Orientd. O diretdrio também servira para o uso das proprias companhias nde
contidas. O documento custara 60,00 Euros e estara disponivel na pégina do
EUROFISH: www.eurofish.dk

NOVIDADES DA AMERICA LATINA

Reunido Regional

A Quarta Reunido da Rede Pan-americana de Inspecéo e Controle de Qudidade tem
novas datas para suaredizacéo — 27 de julho a 1 de agosto de 2003, sempre em
Porlamar, IlhaMargarita, Venezuea. Preparem passa portes e maas: nos vemos em
Margaritano find de julho!

Maiores detalhes sobre o evento poderéo ser obtidos com os colegas Nelson Avdaov
ou Graciela Pereira, INFOPESCA, Montevidéu, Urugual

(nelson.avda ov@infopesca.org, gracielaperera@infopesca.org).

REDPESCA: Paginana INTERNET

A Rede Latino-americana de Tecnologia de Pescado criou uma pagina na Internet:
http://strix.ciens.ucv.ve/redpesca . A Rede tem o apoio daFAO e é presidida pela Dra.
Makie Kodaira do Departamento de Ciéncia dos Alimentos da Universdade Central da
Venezuda, Caracas,, Venezuela. Os Anais da Ultima reunido de peritos em tecnologia
de pescado esta disponivel na pagina da INFOPESCA: www.infopesca.org

Per 0: Relatorio da UE sobre moluscos bivalves

O Rédatério Find daMissdo da UE que visitou o Pert de 20 a 2de maio de 2002 para
ingpecionar a producdo de moluscos bivalves (DG (SANCO)/8645/2002 - MTR Find)
edta disponivel na paginada UE:
http://europa.eu.int/comm/food/fsinspections/vi/reports/peru/vi rep peru 86

Per (: Promocéo de pescado como alimento
Dentro do projeto da FAO TCP/PER/8924 “Promoc¢do do consumo de pescado para
populagdes de baixa-renda como um gpoio para a seguranca aimentar” foram



organizados em Lima um semin&rio naciond e outro regiond durante os dias 19 a23 de
maio de 2003. Os eventos foram organizados em parceriapela FAO e o Ingtituto de
Pescado do Pertl (ITP). Maiores detalhes sobre ambos os eventos poderdo ser obtidos
com aDra Helga Josupeit, FAO, Roma, Itdia Helga.Josupeit@fao.org

NOVIDADES DA AMERICA DO NORTE

USFDA: Mary Snyder aposentou-se

A Dra. Mary Snyder do Servico de Inspecéo de Pescado do USFDA se aposentou o
servigo governamental estadunidense no dia 3 de janeiro deste ano. Mary € uma colega
muito conhecida na comunidade internaciond de inspetores de pescado e todos nos
desgamos que ela sgja muito feliz nesta nova etgpa de sua vida.

USFDA: Transferéncia do Programa de I nspecéo da NOAA-NMFS para o FDA
O Subsecretario de Comeércio para Oceanos e Atmosfera completou recentemente um
estudo de revisdo do Programa de Inspecdo da NOAA (Agéncia Naciona para Oceanos
e Atmosfera). Uma das recomendagdes para mudanca resultantes do estudo foi ada
transferéncia do Programa de Inspecéo de Pescado parao FDA.

Trazer todas as atividades de inspecéo federal para o FDA reduziria a fragmentacéo,
eliminaria a confuso relacionada com as responsabilidades e atividades do governo
federal com referéncia aingpecéo de pescado, reforcariaamissdo naciona de protecéo
dainocuidade dos dimentos, sustentaria 0 emprego mais efetivo dos recursos federais
dirigidos ainocuidade dos dimentos, diminariaa duplicacdo ou redundancia das
ingpecdes regulamentares realizadas pel o programa voluntario da NOAA (o FDA ndo
seriaobrigado aredlizar re-ingpecdes), ofereceriamaior eficiéncia, e reduziriaas
despesas gerais do programa voluntario.

Fonte: Inspection Connection, NMFS Seafood Inspection Program Val. 3 (2) — Inverno
de 2003.

NOVIDADES DO PACIFICO SUL

Australia: Alerta contra o consumo de peixes com um alto teor de éster es cer 0sos
A Rede Audtrdiana de Doencas Comunicaveis (* Communicable Diseases Network
Augrdid’) langou um derta contra o consumo de peixes rotulados como “escolar”
(Lepidocybium flavobrunneum), “ailfish” (Ruvettus prestiosus), “ butterfish”
(Scatophagus), “rudderfish” (Centrolophus niger ou Tubbia sp) ou “ruddercod” pois
estes peixes poderiam causar doencaincluindo diarréia (frequientemente oleosa e de cor
aaranjada), caibras abdominais, dor de cabeca, nausea e, ocasiondmente, vomitos.
Estas espécies tem sido associadas com varios surtos destes sintomas a partir de 1997. A
causa parece edtar ligada a um alto teor oleoso, particularmente um ato teor de ésteres
cerosos no “escolar” e no “ailfish”, ao invés de umatoxina ou contaminagdo bacteriana
reconhecida. A espécie “rudderfish” também contem quantidades similares de gordura,
porém sem ésteres cerosos ndo digeriveis. Uma descricdo mais detalhada do problema
pode ser encontrada na pagina da Internet da Rede Austrdiana:

http://Amww.hed th.gov.au/pubhlth/cdi/cdi 2603/ pdf/cdi 2603 pdf

PUBLICACOES

Atualidades sobre Inocuidade e Qualidade de Alimentos
O terceiro nimero de “ Atualidades sobre Inocuidade e Qualidade de Alimentos’ (“ Food



Safety and Quality Update’) - Marcgo de 2003 — um boletim publicado pelo Servigo de
Qualidade e Padrdes de Alimentos da Divisdo Nutricdo Alimentar daFAO jaestana
paginada FAO da Internet: ftp:/ftp.fao.org/es/esn/fsg update/03.pdf . Um arquivo dos
nUmeros anteriores esta na pégina:  http://mww.fao.org/esesn/fsqu_en.sm

Manual sobre HACCP em espanhal

O manua da FAO Sigtemas de Qudidade e Inocuidade de Alimentos Um Manud de
Treinamento sobre Higiene de Alimentos e 0 Sistema HACCP (Andise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle) esta agora disponivel em espanhol na pagina
ftp://ftp.fao.org/esesn/food/HACCPManud  es.pdf . Eletronicamente o manud também
esta disponivel na Internet em inglés www.fao.org/docrep/\W8088E/WS8088EQ0.htm e
francés ftp://ftp.fao.org/esesn/food HACCPManua fr.pdf

Novo Documento Técnico de Pesca publicado pela FAO

O tecndlogo de pescado peruano Abilio Fernando Medina Pizzali € o autor do
Documento Técnico de Pesca No. 405 intitulado “ Equipamentos e I nstalagtes de baixo
custo para a comerciaizacao de pescado no varejo no Sudeste Asiético (“Low-cod fish
retailing equipment and facilities in large urban areas of Southeast Asd’). O documento
(somente em inglés) descreve a comercidizacdo de pescado fresco e peixe vivo, bem
como apresenta exempl os de equi pamentos e instal agdes de baixo custo paraavendaa
varglo em 4 centros urbanos do Sudeste Asiético (Manila, Quala Lumpur, Singapura e
Bangkok). O livro cobre um dos mais interessantes e dificei's topicos para Inspetores de
Pescado de todo 0 mundo — o setor de comercializacdo de pescado nasruas. A nova
publicacdo pode ser comprada contatando-se o Chefe, Servico de Publicagdes, Divisdo
de Informacéo, FAO daONU, Viale ddle Termedi Caracala, 00100 Roma, Itdia

O novo nimero do O INSPETOR DE PESCADO seradistribuido em Junho de 2003.

Por favor, envie quaquer informacéo que desgar ver publicada no boletim para Carlos
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BarradaTijuca, 22620-320 Rio de Janeiro, RJ— BRASIL, Td: +55 21 2491-0704; E-
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